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FORMACION PROFESIONAL CONTINUA

SECTOR: Hosteleria

LA RESTAURACION FUERA DEL HOGAR

\/(@IBJAVE [BJABE T Distancia DURACION: K3
CONTENIDO:

1.- Introduccidn. La evoluacién del consumo alimentario

2.- La restauracion fuera del hogar. Clasificaciones y aspectos conceptuales

3.- Métodos de produccion en restauracion

4.- Métodos de servicios en restauracion

5.- La respuesta de la industria alimentaria a las necesidades de la restauracion fuera del hogar
6.- Marketing y Merchandising en la empresa de restauraciob

7.- La nutricién y alimentacion fuera del hogar

8.- Higiene y calidad en la restauracion

9.- Aproximacion a la conceptualziacion de los sectores de la restauracion fuera del hogar

10.- Estructura del sector en Europa

TELEFONO DE INFORMACION GRATUITO

900 - 102 - 168 info@albant.net



