—— ERIRIOVA U LON

FORMACION PROFESIONAL CONTINUA

SECTOR: Hosteleria

MARIDAJE, ENOLOGIA Y CATA DE VINOS

MODALIDAD: IbEEl[oE DURACION: [lelu
CONTENIDO:

-La cocina espafiola

-Cocina internacional

-Cocina creativa

-La cocina de autor

-La Enologia y la Cata

-La percepcion a través de los sentidos
-Orden de la cata

-La percepcion

-La fase visual

-La fase olfativa

-La via retronasal y la fase gustativa
-Preparacion del vino para la cata
-El vino en casa, su conservacion
-La gastronomia y el vino

-Enologia, Cata y Maridaje
-Alianzas, Maridajes y Menus

TELEFONO DE INFORMACION GRATUITO

900 - 102 - 168 info@albant.net



